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月形花き生産組合 

産地フェアー開催 

ダイナマイト 
すいか 
出荷始まる 

ダイナマイト 
すいか 
出荷始まる 





〒069-0834  江別市文京台東町43

（ＪＡカレッジ）Tel  011-386-7502
0北海道農協学校入試係 

農協中堅幹部養成学校 
学生募集予告 大卒・専門学校卒大歓迎 

北海道 

農協学校 

¡60名 
¡1ヵ年、全寮制 
¡高卒以上24歳未満男子 
¡試験日：12月14日・15日 
¡願書受付：9月17日～ 
お問い合わせ・資料請求 

全道の農協へ 

100％就職 
平成14・15年度 



お　知　ら　せ

　６月１９日に月形町農業確立対策協議会委員会が開催され、平成１７年度の事業報告・

収支決算報告・監査報告と平成１８年度の事業計画（案）・収支予算（案）・賦課金徴収方法

（案）について協議・承諾されました。それを受けて同日に農事組合長会議が開催され報告

されました。 

　皆さんから、賦課金として頂いております１７年度収支決算は下記の通りと成っており

ます。 

　平成１８年度の賦課金徴収方法は、水稲４０円／１０ａ、転作２０円／１０ａを７月２８

日に納入願う事となります。 

　後日、個別にご案内いたしますので、宜しくお願い申し上げます。 

954,169円 － 855,142円 ＝ 99,027円 

収　入 支　出 次年度へ繰越 

平成１７年度　月形町農業確立対策協議会収支決算書 

（平成１７年４月１日～平成１８年３月３１日） 

支 出 の 部  

科　　　　目 

 

賦　　　課　　　金 

 

雑　　　収　　　入 

繰　　　越　　　金 

合　　　　計 

収 入 の 部  

科　　　　目 

中 央 行 動 経 費 

全道・地区大会経費 

負　　　担　　　金 

通　信　印　刷　費 

雑　　　　　　　費 

合　　　　計 

予 算 額 決 算 額 増　　減 摘　　　　　　要 

予 算 額 決 算 額 増　　減 摘　　　　　　要 

742,627 

 

2 

217,371 

960,000

736,797 

 

1 

217,371 

954,169

▲5,830 

 

▲1 

0 

▲5,831

140,000 

45,000 

753,000 

12,000 

10,000 

960,000

150,300 

0 

696,300 

4,720 

3,822 

855,142

10,300 

▲45,000 

▲56,700 

▲7,280 

▲6,178 

▲104,858

水田　510,511 

転作　226,286 

合計　736,797 

貯金利息 

平成１６年度より繰越 

１０／２５～・１１／１５～ 

 

地区・道米対負担金他 

協議会案内・負担金依頼 

会議賄い 



表１．平年の前歴期間及び冷害危険期 

空知普及センター作況ほデーター参考 

育苗 

様式 

中苗 

成苗 

中苗 

成苗 

中苗 

成苗 

中苗 

成苗 

市町名 

岩見沢 

美唄 

三笠 

月形 

きらら３９７ ほ し の ゆ め 

前 歴 期 間 

7/4～7/15 

6/30～7/11 

7/2～7/12 

6/27～7/7 

7/2～7/10 

6/27～7/7 

7/4～7/14 

6/30～7/10

冷害危険期 

7/15～7/26 

7/11～7/22 

7/13～7/23 

7/8～7/18 

7/11～7/21 

7/8～7/18 

7/15～7/25 

7/11～7/21

前 歴 期 間 

7/5～7/17 

7/2～7/13 

7/4～7/14 

6/30～7/10 

7/2～7/10 

6/29～7/9 

7/6～7/16 

7/3～7/13

冷害危険期 

7/16～7/28 

7/13～7/24 

7/15～7/25 

7/11～7/21 

7/15～7/25 

7/10～7/20 

7/17～7/27 

7/14～7/24

表２．葉いもち病早期発見のポイント 

・昨年いもち病が発生したほ場 

・窒素過多で出来過ぎの稲 

・水田内の補植用苗の残り 

・風当たりの少ない露の乾きにくい場所 

・ゴミ上げした風下の畦のふち 

・「ほしのゆめ」等いもち病に弱い品種 

・水田内に入って確認する 

平均気温が２０℃で、 

降雨があった５～７日後 

観
察
の
ポ
イ
ン
ト 

時

期

 

表１．子実水分の１日当たり減少率（％）

子実水分 

４０％まで 

４０％以下 

減少率 

　  １．５％ 

５～６％ 

気象条件 

－ 

高温・晴天 



表２．豆類の主な病害虫と防除薬剤 

区分 病害虫名 

べ　と　病 

ツメクサガ 

さ　び　病 

茎　疫　病 

ハ ダ ニ 類 

発生時期 

6/下～8/中 

7/上～9/上 

7/上～8/中 

6/下～8/中 

7/上～8/中 

大
　
豆 

小
　
　
豆 

農　薬　名 

カーゼートＰＺ水和剤 

ト ク チ オ ン 乳 剤 

エ ル サ ン 乳 剤 

ジマンダイセン水和剤 

ジマンダイセン水和剤 

ダニトロンフロアブル 

ニ ッソラン水和剤 

倍　　率 使用回数 

３回以内 

３回以内 

２回以内 

３回以内 

３回以内 

１回以内 

２回以内 

収穫４５日前まで 

収穫４５日前まで 

収穫７日前まで 

収穫３０日前まで 

収穫３０日前まで 

収穫７日前まで 

収穫１４日前まで 

　使 用 時 期 

1,000 

1,000 

1,000 

400 

400～600 

2,000 

2,000～3,000



国道275号 当別・札幌方面 滝川方面 

至　
月形
町内
 

花
き
集
荷 

場
入
口 

こ
め
工
房 

入
口 月形町 

こめ工房 

体育館 

メロン直売所 かざぐるま ソフトクリーム 

花の苗、野菜の苗、 
季節に応じた新鮮野菜や花を 

直売しています。みんなで一生懸命 
育てた野菜や花でみなさまのお越 
しを、お待ちしています。 

私
たち
のお店は

ここにあります@

営業時間　午前8時～午後12時 

組合員の方で、販売したい 
野菜などが、ありましたら 
担当までご連絡下さい。 

募集$募集$
問い合わせ先 

ＪＡ月形町  業務部営農推進課 

電話０１２６－５３－３４００ 

オープン後の営業　6月24日～10月中旬頃まで 
毎週　土曜日と日曜日のみ 

オープン　平成18年6月17日（土曜日） 
18日（日曜日） 

 



ミリオン定積キャンペーン
貯めよう100万円！

期間：７月10日〜7月31日

あなたも毎月の積立で１００万円にチャレンジしてみませんか？ 

例えば、結婚資金・旅行資金・住宅資金等いろいろな 

ライフスタイルのために！ 

是非この機会にＪＡ定期積金をご利用下さい。 

ミリオン定積のご成約 

（給付契約額１００万円以上） 

で契約期間中月形メロン進呈致します。 

※７月下旬から８月上旬頃進呈致します。 

※この他にもいろいろなプランがありますので、窓口担当者にご相談下さい。 

〈プランの一例〉 

0ＪＡ月形町（月形町農業協同組合） 

電話　５３－２１１１（代表） 

積立期間 毎月の積立金額 満期受取額（税引後）

３年（３６回） 

４年（４８回） 

５年（６０回） 

１，００９，８６６円 

１，０１０，４７０円 

１，０２３，１１１円 

２８，０００円 

２１，０００円 

１７，０００円 



理
事
会
だ
よ
り

理
事
会
だ
よ
り 

理
事
会
だ
よ
り

理
事
会
だ
よ
り 

理
事
会
だ
よ
り 

ハ イ オハ イ オ ク 

レギュラー 

軽　　　油 

灯　　　油 

（税込み） 

（税込み） 

（税込み） 

（税込み） 

（７月１日現在） （７月１日現在） 

♪スタンド情報♪ ♪スタンド情報♪ 

144円/®

134円/®

114円/®

83円/®

144円/®

134円/®

114円/®

83円/®

ハ イ オ ク 

レギュラー 

軽　　　油 

灯　　　油 

（税込み） 

（税込み） 

（税込み） 

（税込み） 

７月号　新刊のお知らせ 
今月の農協文庫の新刊をお知らせします。 
買取り・貸出しを行っていますので、詳しくは、営農推進課まで連絡下さい。 

★新顔野菜の天然レシピ　　　　　　　　　　　　　　　　　　 著者　chef's  V 
　最近、見かけるプチヴェール、ズッキーニ、チコリなどの新顔野菜。有名レストランのシェフ
が、これらの野菜を使ったおいしいレシピを紹介。新顔野菜をもっと身近に感じられ、気軽に家
庭でも楽しめます。 

★踊る「食の安全」　農薬から見える日本の食卓　　　　　　　　著者　松　永　和　紀 
　近年、日本のわさび生産量が減っているが、その大きな要因は使える農薬がほとんどないため。
食の安全を脅かす不安要因とされる農薬の実態と意外な事実を解説し、昔のイメージにとらわれ
た誤解を解きます。 

★点心名人の餃子指南　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  著者　茂手木　　　章 
　多くの名店の点心調理長を勤めてきた、点心名人による餃子づくりの虎の巻。焼き餃子から
水・蒸し・揚げ餃子の作り方まで徹底指導。皮やあんづくりから焼き方の極意まで、秘伝のワザ
でおいしさアップ！ 


